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MANUAL PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS TRANSFORMADOS CON
INSUMOS DE ORIGEN AGROECOLOGICO DE LA CHIQUITANIA

El programa Humedales Sin Fronteras viene fortaleciendo
los sistemas de produccidn agroecologica en Argentina,
Brasil, Paraguay y Bolivia, con el objetivo de promover
procesos productivos sostenibles que garanticen la
soberania y la seguridad alimentaria en nuestros paises.

En este marco, presentamos el Manual para la Elaboracion
de Alimentos Transformados con Insumos de Origen
Agroecoldgico de la Chiquitania, un valioso aporte que
contribuye a consolidar los sistemas agroecoldgicos de esta
ecorregion unica.

Este manual es el resultado de procesos impulsados desde
2021 através del Instituto Boliviano de Investigacion Forestal
(IBIF) y Productividad Biosfera y Medio Ambiente
(PROBIOMA) para fortalecer las capacidades de las
comunidades chiquitanas, orientados a generar valor
agregado a su produccion agroecoldgica. La transformacion
de alimentos en origen representa un paso significativo hacia
la sostenibilidad, al fortalecer las capacidades productivas
locales y fomenta de manera directa una mayor exigencia en
la conservacion de la biodiversidad. Porque sin
biodiversidad, no hay agroecologia.

Las familias que han fortalecido sus conocimientos para
elaborar alimentos con estos principios encontraran nuevas
oportunidades en mercados en crecimiento, generando
iIngresos que incidiran directamente en su calidad de vida.
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